KULTURNE SPOLECENSKY A OBCHODNE CESTOVNI PRUOVODCE JIHOMORAVSKYM KRAJEM A KRAJEM VYSOCINA

SIMPLY CLEVER

Vas$ autorizovany servisni partner SKODA:

AUTO - BAYER, s.r.o.
Bucovicka 299
684 01 Slavkov u Brna

Tel.: 544 227 122 www.autobayer.cz

SKODA

®

Jarni servisni prohlidka
od 19. 3. do 29. 4. 2012
pro Vas vz SKODA za 98 K¢

Zacnéte novou sezonu

s profesionalni péci a budete celé
jaro k nezastaveni. Pfijedte s Vasim
vozem na jarni servisni prohlidku
SKODA a ziskejte jistotu, ze se

na néj mdzete spolehnout.

SKODA Service®
SKODA Originalni dily®
SKODA Originalni pfislusenstvi®

PemiZeme Vam splnfit Vase
pifedstavy © hezéim deomeve

PODILAHY Liska

* PLOVOUCI PODLAHY - laminatové a dievéné

* KOBERCE * PVC * PARKETY (i renovace)

* SPORTOVNI PODLAHY * PRUMYSLOVE PODLAHY
PORADENSTVI A KALKULACE ZDARMA

S nami investujete
g svmilty Vobi. 305 310300

Fax: 545 216 727
E-mail: info@podlahyliska.cz
www.podlahyliska.cz

Cejl 12/14, 602 00 Brno
Parkovani u prodejny ve dvore

BALKON SYSTEM, s.r.o.
-, A vyrobni, prodejni a montazni firma

ZASKLiVANIi LODZIi, ZABRADLI
vyroba « prodej « pozarucni servis
CERTIFIKOVANO piimo od vyrobce

www.balkony.cz
informace na ¢isle: +420 844 158 746 |
+420777 151 205
info@balkony.cz ' ‘[.
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S TOUTO INZERCI SLLEVA 10 %
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e renovace dvefi, zarubni, schodi
a kuchyriskych linek
e vchodové i bezpecnostni

PO RTkS® NA RENJ:\?:(!E'\(IAEVROPE

e vysoka kvalita, dlouha Zivotnost
e dodavka novych dvefi
e posuvné dvefe

Odborny zavod PORTA.S®

Jilkova 126, Brno-Zidenice, tel.: 547 230 018
Bratislavska 9, Hustopete, tel.: 519 413 250
mobil: 608 808 096

e-mail: info@surman.portas-renovace.cz

W MANTILA
4ArREPRO ot

* velké mnozstevni slevy

www.mantilarepro.cz

samoobsluiné
B kopirovani

= - :
* &ernobilé a barevné kopirovani e i 4
* velkoplo3né kopirovani S SN z
* vazba dokumentu, laminace r\: ’ 3
« tisk z PC, grafické prace, < B . - '
* darkové a propagaéni predméty { <

Zizkova 5, Bmo, tel./fax: 541 215 515, GSM: 777 815 090

Moravské nam. 4, Brno, tel.: 542 210 555, GSM: 777 815 010

copy@mantilarepro.cz

Velikonoéni vajicka a pomlazky v Ceské knize rekordt

Pomlazkam se krajové rika také zila, kor-
bac, Slahacka, dutky, vejplatnica ... a i kdyz je
téch nazvu jesté mnohem vic, jde porad jen
o Sikovné spletené vrbové proutky, s nimiz
chodi panové a kluci o Velikonocich koledo-
vat. Ale dovedete si predstavit pomlazku
dlouhou 583 cm, upletenou klasicky z osmi
silnych vrbovych pruti? Mimochodem s ni
Ize najednou pretahnout 15 divéich zadecku!
Je to vyzkouseno.

Anebo naplétanou pomlazku dlouhou

T

41,38 m ze stovek a stovek postupné vklada-
nych proutkt? Nejvic pomlazkovych rarit na jed-
nom misté najdete v Muzeu rekordl a kuriozit
v Pelhifimové. Treba pomlazku z ko€i¢ich vous,
jinou upletenou z lidskych viast anebo nejkratsi
pomlazku z proutkl, ktera ma pouhopouhych
4,5 milimetru a presto na ni autor, Ludék
Chovanec dokazal z vrbového proutku vytvorit
i rukojet. V muzeu najdete i kraslici z témér de-
seti tisic zapalek, obfi keramické odratované
vejce i nejvétsi slepici vajicko, které vazilo 210
gramd, coZ je vice nez trojnasobek hmotnosti
normalniho vajicka!

AZ letos na podzim vyjde nova Ceska kniha
rekordl IV., najdete tam podobnych velikono¢-
nich podivuhodnosti jesté 0 mnoho vice:

NEJVETSI VELIKONOCNI ZAJiC

Na popud Nadace Déti-kultura-sport byl upe-
¢en a nalezité nazdoben rekordné veliky veliko-
noéni zajicek vazici vic nez jeden a pil metraku
- pfesné 169,9 kg! Cukrarsky kolos, kterého vy-

tvorila pani Jarmila Jonakova z cukrarské vyrob-
ny Katrin v Olomouci, byl dlouhy 170 cm, Siroky
75 cm a vysoky 40 cm. Navic byl zasazen do
4,5 cm vysokeého travniku z kokosu o plose 179
x 80 cm. Na jeho vyrobu bylo pouzito piskotu,
krémi, marmelady, marcipanu a zmifovaného
zeleného kokosu. Rekordni zajic byl oficialné
preméfen a zaevidovan do Ceské databanky re-
kordd Agentury Dobry den Pelhfimov
v Uherském Hradisti v ramci akce Velikonoéni
putovani Vinohradskou ulici.

NEJVETSi MAZANEC

Pelhfimovska pekama Adélka upekla obfi ma-
zanec 0 vySce 15 cm, vaze 25 kg a primeéru
70 cm.

NEJVIC 0SOB POMALOVANYCH
VELIKONOCNIMI MOTIVY

Tym malifek pod vedenim Hany Hornychové
(dale spolupracovaly Adéla Pohlova, Kristina
Pohlova a Barbora Jelenova) dokazal v pribéhu
2 hodin a 25 minut namalovat 150 navstévnikim
velikonoéniho programu Agentury Dobry den
probihajiciho v Praze na Staroméstském na-
mésti na libovolné zvolenou ¢ast téla velikono¢-
ni kraslici nebo jiny motiv vztahujici se k jarnim
svatkdam.

NEJVETSi VELIKONOCNI VEJCE
UPLETENE Z VRBOVEHO PROUTI

Frantidek Vaclavek a Ladislav Sumbera uplet-
li z vrbového prouti velikonoéni vejce vysoké

283 cm 0 obvodu 432 cm. Jeho vyroba trvala 23

hodin ¢istého ¢asu prace. Rekordu panové do-

sahli na 6. rocniku akce Velikono¢ni dilna na na-
vsi v Biskupicich.

Miroslav Marek

Agentura Dobry den Pelhfimov




Kormidelnik bez kormidla

K zakladnimu vybaveni kazdé lodé patri
kotva a kormidlo. Predpoklada se, Ze kapi-
tan je nejzkusenéjsi dastojnik a zna dobre
navigaci i plavebni cestu. Kazdy kapitan ma
k dispozici dalsi distojniky a obsluzny per-
sonal, ktery plni jeho prikazy a ridi se podle
predem stanovenych pravidel. V pripade,
Ze se blizi boure, nebo ledovec, nebo se
nebezpecné lod’ piiblizuje k atesu, udini
vSechny kroky k tomu, aby odvratil katastro-
fu. Jsou ale pripady, kdy se kapitan radné

nevénuje své praci, nebere v Uvahu pripo-
minky a informace posadky, ignoruje do-
konce varovani a pak se samoziejmé stane
néco hrozného. Lod’ narazi a potopi se.
Kapitana nezajimaji cestujici a jejich zivo-
ty, staré se jen sam o sebe, lod opusti a za-
chrani se. Osudy topicich se lidi sleduje
bezpecéné z pobrezi a na lod' se odmita vra-
tit. Je to neuvéritelné, ale je to tak. Lod’
Costa Concordia a kapitan Francesco
Schettino jsou toho dikazem. Pokud by-

Kulturni akce - tentokrat z Bystrice nad Pernstejnem

chom s nadsazkou prirovnali tuto situaci
k pozemskym pomérim, které v CR panuji,
pak se zamyslete nad tim, kdo je vlastné na-
sim lodivodem a jak se v pripadé katastrofy
zachova? Spolecensky naraz se nezadrzi-
telné blizi, kormidelnici ve viadé si radné sve
povinnosti nepini a do lodi silné zatéka!
Chcete se utopit? Pokud ne, pak nezbyva
nez vymeénit kapitana i osadku a nastavit no-
vy kurz a lod’ rychle opravit. Bourka je totiz
jiz na obzoru... Kabrriiak

6.-9.4.2012 13.-15. 4. 2012 20. 4. 2012 21.4.2012
Vikend s aerobikem Vikend s aerobikem Unie Sipkovych organizaci Farmarské trhy
Sportovni hala Sportovni hala porada Republikovou Namesti
GRAND PRIX Mésto Bystfice n. P.

7.4.2012 14. 4. 2012 a TOP 2012
Pohar Vysoéina Tanecni soutéz Bystricky Prostory KD 21.4. 2012
MX CuP Kostitras Bystfice n. P. 39. ro¢nik pochodu
Daleé¢in — Pise¢ska zmole 8.30 hod., velky sal KD Za krasami okoli
Motocross sport Bystfice n. P. 20.-22. 4. 2012 Nedvédice
Miroslav Vasek Vikend s aerobikem

18. 4. 2012 Sportovni hala 21.4.2012
8.4.2012 Hudebné vzdélavaci porad — 10. vyroci otevieni
Velikonoéni Vyvoj svétové rockoveé 21. 4. 2012 rozhledny na Hornim lese

tanecni vecer
pfi svickach

hudby

ve 20. stoleti

Pohar Vysoc¢ina MX CUP
Dalecin — Pise¢ska zmole

20.00 hod., 8.30 a 10.00 hod., Motocross sport
maly sal KD velky sal KD Miroslav Vasek
Bystfice n. P. Bystfice n. P.

KCT rozhledna Horni les

27.-29. 4. 2012
Vikend s aerobikem
Sportovni hala

Vareni bez vajec — jde to vibec?

BEZVAJECNE LIVANCE
Potrebné suroviny: kelimek zakysané
smetany, 7 Izic hladké mouky, 2 prasku
do peciva, mliéko a Spetka soli.
Zakysanou smetanu vyklopime do misy
a do prazdného kelimku nalijeme miléko,

které rovnéz vlijeme do stejné misy.
Pridame mouku, $petku soli a metlickou
rozslehame. Nasledné osmazime klasicky,
v livane¢niku a podle chuti osladime, pfi-
padné ozdobime.

DOMACI BEZVAJECNE PECIVO

Trendem poslednich let je, mimo jiné,
peceni domaciho peciva. Vétsinou se vSak
v rozpisech objevuje dulezita surovina —
vejce. Nicméné jde to i bez ni.

Potfebné suroviny: 300 g hladké
mouky, 200 g celozrnné mouky, 1 dl
miléka, kostka drozdi, 2 dl rostlinného
oleje, sul, cukr, otruby, ovesné vioéky,
sluneénicova seminka a sezamova se-
minka.

Zakladem je kvasek, ktery pfipravime
z vlazného miléka (nesmi byt horke), Izicky

soli, cukru, trochu i hladké mouky, v§e smi-
chame a pridame rozdrobené kvasnice.
Nechame nakynout asi 10 — 15 minut
a pak do smeési pfidame olej, hladkou i ce-
lozrnnou mouku a vypracujeme tésto. To
dame do predem vyhraté trouby na 50
stupriti po dobu 45 minut. Mélo by krasné
vykynout, poté je pripraveno na pridani
veskerych seminek a jinych pfisad. Vse
dikladné prohnéteme a nasledné tvaruje-
me malé bochanky a opét dame do trouby,
tentokrat na 15 — 20 minut vykynout. Poté
vyndame bochanky, troubu rozpalime na
250 stupniti, bochanky potfeme viaznou
vodou a vlozime do trouby na 5 minut, po
této dobé teplotu stahneme na 200 stuprid
a peceme jesté 25 minut. Upecené pecivo
potreme jesté jednou vliaznou vodou a ne-
chame vystydnout.
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